CONOCIENDO LOS RIESGOS DE MI UNIDAD

De acuerdo con el gjercicio anterior identifica los riesgos encontrados y piensa en las estrategias para reducirlo:
RIESGOS

QUE HACER DURANTE

| COMO PREVENIR
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Vamos a dibujar los planos de la unidad de servicio, con los espacios que la componen ejemplo: cocina, bano, sala
de juego, etc. y en cada uno de los espacios vamos a dibujar el simbolo de los diferentes riesgos que podemos
identificar en ese espacio

AREA DE DESCANSO
Y ENFERMERIA
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A Atoramiento

0 Ahogamiento
Quemaduras

ntoxicaciones

Mordeduras

ZONA DE RECEPCION Y ACCESO



